
ЗАКУСКИ

S M Ø R R E B R Ø D  С  Б А Л Т И Й С К О Й  К И Л Ь К О Й

450₽

Р И Й Е Т  И З  Ф О Р Е Л И ,  С О М А  И  Т У Н Ц А
Н А  П О Л О В И Н К А Х  К А Р Т О Ф Е Л Я

540₽

С А Л О  С П Е Ц И А Л Ь Н О Г О  П О С О Л А

550₽

Ж А Р Е Н Ы Й  С Ы Р  С  С О У С О М  И З
Ч Ё Р Н О Й  С М О Р О Д И Н Ы

490₽

САЛАТЫ

О В О Щ Н О Й  С А Л А Т  С
Р А С С О Л Ь Н Ы М  С Ы Р О М

470₽

С А Л А Т  С  Я З Ы К О М  И  Ф Е Н Х Е Л Е М
В  С В Е К О Л Ь Н О Й  З А П Р А В К Е

650₽

Л А З З А Т  С  Х Р У С Т Я Щ И М И
Б А К Л А Ж А Н А М И

550₽

Т Ё П Л Ы Й  С А Л А Т  С  П Е Ч Е Н Ь Ю
И Н Д Е Й К И

750₽

А С С О Р Т И  Д Е Л И К А Т Е С О В  И З  Д И Ч И

950₽

С Е Л Ь Д Ь  Н А  О Л Ь Х О В О М  Д Ы М У

450₽

П А Ш Т Е Т  И З  П Е Ч Е Н И  К Р О Л И К А
С  К О П Ч Ё Н О Й  К Л Ю К В О Й

490₽

Г Р Е Н К И  И З  Б О Р О Д И Н С К О Г О
Х Л Е Б А  С  С Ы Р Н Ы М  С О У С О М

350₽

Т А Р Т А Р  И З  Г О В Я Д И Н Ы
С  Т Р Ю Ф Е Л Ь Н Ы М  К Р Е М О М

990₽

З Е Л Ё Н Ы Е  О Л И В К И  

450₽



ПЕЛЬМЕНИ СУПЫ

БУРГЕРЫ ДЕТЯМ

У Х А  С  С У Д А К О М  И  О К У Н Е М

490₽

П Е Л Ь М Е Н И  С  М Я С О М  К А Б А Н А

590₽

П Е Л Ь М Е Н И  С  М Я С О М  М Е Д В Е Д Я

780₽

П Е Л Ь М Е Н И  С  М Я С О М  Л О С Я

650₽

Щ И  З Е Л Ё Н Ы Е  И З  К Р О Ш Е В А  
С  Р В А Н О Й  Г О В Я Д И Н О Й

540₽

Б У Р Г Е Р  С  К О Т Л Е Т О Й  И З
Ц Ы П Л Е Н К А

470₽

Б У Р Г Е Р  С  К О Т Л Е Т О Й  И З
Л О С Я

640₽

Б У Р Г Е Р  С  К О Т Л Е Т О Й  И З
М Е Д В Е Д Я

950₽

С Т Р И П С Ы  К У Р И Н Ы Е

350₽

К О Т Л Е Т К А  И З  Ц Ы П Л Ё Н К А  С
К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е

350₽

П Е Л Ь М Е Н И  С  И Н Д Е Й К О Й

340₽

Б О Р Щ  С О  С В И Н О Й  Г Р У Д И Н К О Й

450₽

Б У Р Г Е Р  С  К О Т Л Е Т О Й  И З
Р А С Т И Т Е Л Ь Н О Г О  М Я С А

450₽

С О Л Я Н К А  С  У Т К О Й  И  Я З Ы К А М И

550₽

П Е Л Ь М Е Н И  И З  Д В У Х  В И Д О В  Р Ы Б Ы  
В  С О У С Е  И З   Ш А М П А Н С К О Г О

650₽

К У Р И Н Ы Й  С У П Ч И К

340₽



ОСНОВНОЙ КУРС

ХЛЕБ *В зависимости от сложности, время
приготовления некоторых блюд может
занимать до 40 минут. Так же, просим
вас сообщить своему официанту, если
у вас имеется аллергия на
определенные ингредиенты или вы
придерживаетесь безглютеновой
диеты.

К О Т Л Е Т Ы  И З  Щ У К И  С  З Е Л Ё Н Ы М
П Ю Р Е  И  С Л И В О Ч Н Ы М  С О У С О М

720₽

Ф И Л Е  С У Д А К А  
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М И  Д О Л Ь К А М И

890₽

О К У Н Ь  В  Л У К О В О Й  П А Н И Р О В К Е
Н А  П О Л Ь С К О М  С О У С Е  
С  К А Р Т О Ф Е Л Е М  Ф Р И

760₽

К О Т Л Е Т Ы  И З  Ц Ы П Л Ё Н К А  
С  К А Р Т О Ф Е Л Ь Н Ы М  П Ю Р Е

650₽

Б И Т О Ч К И  И З  К А Б А Н А  С
П Е Ч Ё Н Ы М И  О В О Щ А М И

820₽

К О Т Л Е Т А  И З  М Е Д В Е Д Я  С
П Е Р Л О В О Й  К А Ш Е Й  И  К Р Е М О М
И З  К О Р Н Е П Л О Д О В

1 950₽

К О Т Л Е Т Ы  И З  Л О С Я
С  Р О З О В Ы М  П Ю Р Е

890₽

К О Р З И Н А  Д О М А Ш Н Е Г О  Х Л Е Б А
С  Р Е М Е С Л Е Н Н Ы М  М А С Л О М

250₽

Т О М Л Ё Н А Я  Л О С Я Т И Н А
С  Т Р Ю Ф Е Л Ь Н Ы М  К Р Е М О М

1 1 90₽

К У Р И Н А Я  Г Р У Д К А  S O U S  V I D E  
С  Д И К О Й  П О Л Б О Й  И  Я Г О Д Н Ы М  Ч И Л И

690₽

Щ Ё Ч К И  Г О В Я Ж Ь И  
С  З Е Л Ё Н Ы М  Р И З О Т Т О

1 1 90₽



ДЕСЕРТЫ МОРОЖЕНОЕ

Делая ставку на авторское меню и эксклюзивные ингредиенты, мы предлагаем изысканные,
неожиданно игривые блюда, которые подчеркивают исключительные и сезонные ингредиенты.
Это достаточно смелое меню: Русская классика в современном исполнении и блюда из дичи.
Медвежатина, лосятина и  дикий кабан. Формат open kitchen позволяет вживую наблюдать
процесс приготовления в особенной обстановке, которая заставит вас чувствовать себя как дома с
этого самого момента...

В А Н И Л Ь

1 90₽

Б Е Л Ы Е  Г Р И Б Ы

250₽

О Б Л Е П И Х А  С  К А Л И Н О Й

220₽

Ж И М О Л О С Т Ь

250₽

Ш Т Р У Д Е Л Ь  Я Б Л О Ч Н Ы Й  С  П Л О М Б И Р О М
И З  Ч Ё Р Н О Й  С М О Р О Д И Н Ы
370₽

Т А Р Т  Т А Т Е Н  С  Ш А Р И К О М
М О Р О Ж Е Н О Г О  И З  Д Е С Е Р Т Н О Г О  С Ы Р А

550₽

Р У С С К И Й  Б Р А У Н И  С  М О Р О Ж Е Н Ы М

390₽

Э С К И М О  К А Р Т О Ш К А

550₽

Я Г О Д Н А Я  Т А Р Т А Л Е Т К А

490₽

Р Ж А Н О Е

220₽

Т Р Ю Ф Е Л Ь  С  В А С И Л Ь К А М И   1 Ш Т .

1 25₽

Ш И Ш К А  Д У Б А Й С К И Й  Ш О К О Л А Д

590₽
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